
Nos Crèmes glacées

Nos sorbets

La production laitière débute au début des années 50 sur 

Crème brûlée à la vanille Bourbon   6,90€
Crépe maison     6,90€
Moelleux au chocolat blanc     7,90€
Tartelette au citron meringuée    7,90€
Trate Tatin au caramel neurre salé     7,90€
Poire pochée façon belle Hélène     6,90€
Choux craquelin façon profiterole     7,90€ 
Tiramisu spéculoos     7,90€ 
Brioche façon Pain perdu     7,90€  
Dame blanche     8,90€ 
Chocolat / Café / Caramel liégeois     8,90€
Coupe Coconut     8,90€
Coupe 2 boules     5,20€
Coupe 3 boules 6,90€
Supplément chantilly maison 2€    Supplément chocolat chaud  2€

 

 

  

l’ancien site d’une brasserie.

Soucieuse du bien-être de ses vaches, de la qualité du lait
qu'elles produisent, de la protection de l'environnement
et d'une alimentation saine valorisant au maximum les
ressources de l'exploitation, la ferme du Louvion vous
garantit des saveurs naturelles incomparables.

Après pratiquement 70 ans d’existence et 4 générations,
la ferme familiale compte un cheptel de 70 vaches laitières
de race Holstein, reconnu au plan national avec plusieurs
récompenses au Salon International de l’ Agriculture à Paris.

 

NOTRE HISTOIRE

Nos dESSERTS
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MYRTILLE MELONPOIRE

VERT

POMME FRUIT
DE LA PASSION


